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요    약

한우는 타우린(bos taurus) 계열의 한국 고유의 품종으로 약 5000년 부터 역우로서 우리민족과 함께해온 
매우 고유한 품종이다. 기 한국의 농 지역에서 역우로서 사용되어 오다가, 한국사회가 격히 발 하면서, 
1960년부터 역우에서 육우로 개량을 시작하 다. 한우고기는 한국 국민들에게 매우 유용한 단백질 공 원으로 

자리매김하 고, 농가소득의 일등공신이 되어왔다. 아울러, 한우고기는 한국인들이 가장 선호하는 고기로 각 을 

받고 있다. 따라서, 한우 연구자들의 주요 연구목 은 한우의 맛을 조 하는 육질연구로서, 표 으로 개량, 사
양, 번식  유 체 연구가 활발하게 진행되어 오고 있다. 특히 본 리뷰논문에서는 1980년  시작한 한우개량사

업을 심으로 한우품종의 기원, 개량 로그램, 유 체연구를 통한 효율  개량에 한 내용을 폭넓게 다루고 

있으며, 특히 통 인 개량방법과 신 개량방법  하나인 유 체선발방법의 비교를 통하여 앞으로 한우개량이 

나아갈 방향을 제시하 다.
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하고초(Prunella vulgaris Labiatae)의 물 추출물이 틸라피아 

(Oreochromis niloticus)의 특이적 및 비 특이적 면역반응에

미치는 영향 
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요    약

본 연구에서는 하고 (Prunella vulgaris Labiatae)의 물 추출물이 틸라피아의 특이   비 특이  면역반응

에 미치는 향을 연구하 다. 어류의 주화세포들을 상으로 하고 의 독성이 나타나지 않은 in vitro에서의 

정농도는 30~40 μg/ml, in vivo에서는 틸라피아 100 g 당 120 μg 정도의 수 으로 나타났다. 하고 는 FCA 

는 베타 루칸만 단독으로 투여한 그룹에 비해 항체의 역가를 유의 (p<0.05)으로 증가시켰으며 베타 루칸에 

하고 를 혼합하여 투여한 그룹에서는 항체의 생산이 두 그룹에 비해 평균 으로 상승하 지만 하고 만 단독으

로 투여한 그룹과는 유의성 있는 차이가 찰되지 않았다. 하고  300 는 500 μg을 투여한 그룹의 틸라피아 

두신백 구의 호흡폭발활성은 PBS나 FCA만 처리한 조그룹에 비해 유의 (p<0.05)으로 증가하는 것으로 나

타났다. NBT 환원이 최 로 증가한 하고 의 농도는 500 μg이었으나 300  500 μg 사이에서는 유의성 있는 

차이가 없었다. 청 라이소자임 활성은 100 μg의 하고  그룹과 FCA 그룹보다 하고  300  500 μg 그룹에

서 유의성 있게(p<0.05) 증가하는 것으로 찰되었다. 한 하고  300  500 μg을 투여한 그룹에서의 식세

포활성은 100 μg  조그룹에 비해 유의성(p<0.05) 있게 증가하는 것으로 나타났다. 결론 으로 하고 의 물 

추출물은 자체의 독성을 나타내지 않으면서 틸라피아의 체 인 면역반응을 증가시키는 면역보조제로서의 활성

이 있는 것으로 확인되었다. 
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기별사양을 하는 육계에서 나트륨과 나트륨염의 사료 내 첨가가 도체 

및 장기 특성에 미치는 영향 
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요    약

본 연구는 나트륨과 나트륨 염이 4단계 기별사양을 하는 육계의 도체와 장기 특성에 미치는 향을 조사하

다. Basal diet (NaCl로 0.08% dNa 포함)에 2개의 다른 dNa 공 원 (NaHCO3와 Na2SO4)을 이용하여 모두 4

수 의 dNa 함량 (0.17, 0.26, 0.35, 0.44%)을 갖도록 각 처리구에 첨가하 다. dNa 공 원과 수 의 

interaction에서 도체율은 linear (P<0.001) 하게 감소함에 반하여, dNa 첨가수 이 증가함에 따라 가슴육 수율

과 넓 다리육 수율이 linear (P≤0.001) 하게 증가하 다. 0.35%의 NaHCO3와 0.44%의 Na2SO4의 염을 첨가 

여한 처리구의 닭들은 복부지방이 감소하 다 (P≤0.04). 사료에 dNa 수 이 (0.17~0.44%) 까지 증가함에 따

라 근  량이 증가하 고 (P≤0.002) 비장 량은 감소하 다 (P≤0.02). F 낭의 무게는 NaHCO3, Na2SO4을 

0.26% 첨가 하 을 때 가장 낮았다 (P≤0.001). 결론 으로, 닭 사료 내의 dNa 함량이 높을 때 넓 다리와 가

슴육 수율이 증가하고, 소화기 의 용 이 증가하 다. 나트륨과 련된 산염기 항상성을 종합 으로 이해하기 

해서는 보다 높은 dNa 수 에서 다른 양이온과 음이온을 이용한 실험이 추진되어야 할 것으로 사료된다. 

(요약어 : 나트륨, 염, 도체특성, 장기 특성, 기별사양, 육계)




